
IGP vALDEJALóN 

           Botijo Rojo 
GARN AC HA TI N TA 2020 

 

                                   «Un vino tinto, fino y firme con notas minerales: la 
verdadera expresión» 

 

DESCRIPCIÓN 
Garnacha pura dentro de esta botella. Secano y vendimia manual. Vino 
elaborado en un garaje y criado en cemento, sin maquillaje. La belleza de lo 
sencillo. Como un botijo, una simple vasija empleada por los viticultores para 
quitar su sed por su capacidad de enfriar el agua. 

 
Suelos: Cantos aluviales con arcilla y calcáreo Vendimia (varias parcelas) 
Altitud: 450 m 25.8-10.9 a mano en bins 
Inclinación: Noreste 7% Crianza 
Edad de viñas: 20-50 años 7 meses en cemento subterráneo 

 
NOTAS DE CATA 

Rojo rubí pálido con notas violácea. Fresas, violetas y lavanda. En boca es 
refrescante, vivo y elegante. Una Garnacha fina y tensa. 

 
 

INFORMACIÓN 
 

Bodega 
Epilense de Vinos y Viñedos 

Winemaker 
Fernando Mora MW y Mario López 

Denominación de origen 
IGP Valdejalón (Aragón) 

Alc/Vol 
13,5% 

 
DATOS DE LOGÍSTICA 

Capacidad: 750 ml  
Dimensiones: 296 × 82.2 mm 
Peso: 1.34 Kg 

 
  Unid. por caja: 6 
Dimensiones:254 × 170 × 304mm 
Peso: 8.4 Kg 

 
 

Bodegas Frontonio 
WTC, MªZambrano,31· Torre Oeste, Planta15· 
50018 Zaragoza, Aragón (Spain) 

Tipo de vino 
Vino tinto 

Botellas 
60.000 

Añada 
2020 

Variedad o variedades 
100% Garnacha 
 
 
 
Europallet (120 × 80 cm) 
Capas: 5 
Cajas/pallet: 105 
Unid./pallet: 630 
Altura: 1.67 m 
Peso: 907 Kg 

 
 
 
Fernando Mora MW (+34) 669148771 
Francisco Latasa (+34) 660537391 
info@bodegasfrontonio.com 


